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O Inova Chef é um concurso gastrondmico realizado como atividade integrante do evento
universitario INOVA UNIESP. Em 2023, a competicdo vai acontecer no dia 18 de outubro, a partir
das 15h, no Laboratério de Processamento de Alimentos, localizado no Bloco F do UNIESP Centro
Universitario.

1. INFORMACOES GERAIS:

O Inova Chef é um concurso gastrondmico em que os participantes sdo divididos em grupos de até
4 pessoas e deverdo realizar uma preparac¢ao gastronomica dentro do prazo de até 1h. Os
ingredientes, bem como a estrutura necessaria para a confec¢do da receita, serdo fornecidos pela
organizagao do concurso.

2. INSCRICOES

Para participar do Inova Chef, os participantes precisam realizar a inscricdo como participante do
evento INOVA UNIESP e, posteriormente, selecionar a atividade Inova Chef. As inscri¢cdes serdo
realizadas pela plataforma Even 3, através do link: inova.iesp.edu.br. A participac¢do custa RS 50,00
e as vagas sao limitadas.

3. RECEITA

Os grupos inscritos no Inova Chef precisardo reproduzir uma receita que serd divulgada no dia do
concurso. Além de reproduzir a receita, o grupo devera criar um acompanhamento para a
preparagdo com um ingrediente surpresa que estara presente na bancada.

4. AVALIAGCAO E JULGAMENTO

Para efeitos de avaliacao, serdo levados em consideracdo os seguintes parametros: apresentacdo e
aparéncia do prato; utilizacdo de ingredientes regionais; sabor; criatividade na escolha do prato e
textura/consisténcia.



Os pratos serdo avaliados por trés jurados, sendo dois da area da gastronomia.

Em caso de empate na avaliacdo, serdo utilizados os seguintes critérios de desempate: grupo com
maior no quesito sabor, seguido de maior pontuag¢do no quesito textura/consisténcia, seguido de
maior pontuacdo no quesito apresentacao e aparéncia. O resultado sera divulgado imediatamente
apos a apuracao.

5. PREMIAGAO

O grupo vencedor recebera um troféu além de brindes da organizacao.

6. CONSIDERAGOES FINAIS

Os casos omissos serdo avaliados pela organizacdo do concurso, que tem a palavra final nas
decisdes. Em caso de duvidas, o interessado deve entrar em contato com o professor Filipe Tavares
através do WhatsApp: 81 9 9620-4357.

CABEDELO, 22 DE SETEMBRO DE 2023.
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